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Co�ection de NoëlCo�ection de Noël

Joyeux Noël 
et 

Bonne Année !



苺
生クリーム
マロン
スポンジ

苺
チョコレート

チョコレートクリーム
クルミ

チョコスポンジ

No.1

No.1

No .2

No.3

アレルゲン：乳・卵・小麦・大豆・ピスタチオ

ガトーフレーズ

北海道産の乳風味豊かな生クリームと
苺をふんだんに使った
スペシャルなショートケーキ

ご予約・数量限定

クリスマスケーキ

本州産の原乳にこだわった生クリーム
ふわふわのスポンジと苺のケーキに

程よい甘さに仕上がるマロンをサンドした
クリスマスケーキ

アレルゲン：乳・卵・小麦・大豆・ゼラチン・くるみ

チョコレート クリスマスケーキ

本州産の原乳とチョコレートに
こだわったチョコ生クリーム

チョコスポンジとチョコ生クリームに
クルミをサンドした

チョコレートづくしのクリスマスケーキ

洋酒不使用

アレルゲン：乳・卵・小麦
大豆・ゼラチン

No.3No.2

No.3No.2

共通

洋酒使用

ピスタチオ
苺

生クリーム
苺

スポンジ生地

直径 本体価格 税込価格

15 cm 円5,769 円6,230

18 cm 円6,963 円7,520

21 cm 円9,612 円10,380

24 cm 円12,556 円13,560

27 cm 円15,889 円17,160

30 cm 円19,612 円21,180

12 cm 円4,445 円4,800 直径 本体価格 税込価格

15 cm 円4,908 円5,300
円18 cm 円5,926 6,400
円21 cm 円8,010 8,650
円24 cm 円10,463 11,300

27 cm 円13,241 円14,300
30 cm 円16,343 円17,650

12 cm 円3,889 円4,200

ご予約・数量限定



10/16（金） ～ 12/20（日）

12/16（水） ～ 12/25（金）
商品お渡し期間

ご予約受付期間

★  ご予約は、ご来店いただき代金前払いでお願いい
　  たします。お電話でのご予約は承っておりません。

★  お渡し日の変更はできません。

★  数量限定の為、予定数に達しますと受付を終了さ
　  せていただきます。お早めにご予約ください！

★  ケーキのデザインは写真と若干異なる場合がござ
  　います。ご了承ください。

コニャックに漬け込んだマロングラッセと
二層に仕立てたフランス産マロンのなめらかなムース

厳選した和栗ペーストで仕上げた
まさに栗づくしの一品です

アレルゲン：乳・卵・小麦・アーモンド・大豆・ゼラチン
（はちみつ）

ご予約
数量限定

洋酒使用

ご予約
数量限定

ご予約
数量限定

洋酒使用

洋酒使用

和栗
生クリーム
和栗ペースト
マロンクリーム
マロンムース
マロングラッセ
ビスキュイ生地

苺・赤すぐり
ブルーベリー・木苺
ピスタチオクリーム
カスタードクリーム
木苺入り
ピスタチオとアーモンド
　　　のクリーム
タルト生地

苺

ピスタチオ

生クリーム

カスタードクリーム

アーモンドクリーム

タルト生地

No.4

アレルゲン：乳・卵・小麦・アーモンド・大豆・ピスタチオ

苺のタルト
旬の苺をふんだんに使った大人気のタルト

直径 本体価格 税込価格

15 cm 6,230円5,769 円

No.5

No.6 ブッシュ・ド・ノエル  マロン

クリスマスリース  ピスタチオ

アレルゲン：乳・卵・小麦・アーモンド・大豆・ピスタチオ

風味豊かなシチリア産ピスタチオに
フレッシュな苺や木苺をあしらい

リースに見立てたタルトに焼き上げました

No.4

No.5

No.6

直径 本体価格 税込価格

18 cm 6,230円5,769 円

長辺 本体価格 税込価格

17 cm 6,230円5,769 円



SHOP LIST
八王子市明神町 3-20-6 1F　　TEL 042-648-0824
平日 7:30~22:00 土 8:00~22:00　日祝 8:00~20:00

BASEL の１号店。モーニングに始まり、ランチなどのお食事
ケーキと焼菓子のティータイム、ワインにもこだわった夜のひ
と時まで。イベントも不定期で行います。お持ち帰りは、今日
のおやつのケーキ、お祝いのホールケーキ。焼き菓子も普段使
いからギフトまで幅広く対応できるお店です。

Brasserie BASEL

八王子市中野上町 4-15-2　　TEL 042-634-9039
10:00~17:00

BASEL 工房に併設のショップです。カフェ営業はありませんが
工房併設ならではの商品が店頭に並ぶことも！！
土日祝日は、「焼き立てマドレーヌ」を販売しています。浅川の
土手沿い、山と川と広い空の見える心地よい場所です。お近く
にお越しの際は、ぜひお立ち寄りください。

BASEL FACTORY SHOP

神奈川県平塚市下島 90　　TEL 0463-65-2738
9:30~18:00　土日祝モーニング 8:00~

平塚市内のフレンチレストラン「H×M」（アッシュエム）と
「BASEL」（バーゼル）　が共同で手がけるカフェレストラン　
BASEL のケーキや焼き菓子をお料理の後にワゴンデザート
でお楽しみいただけます。また週末のモーニングビュッフェ
も人気メニューです。

HxM BASEL日野市多摩平 5-2-2 1F　　TEL 042-581-0824
11:00~18:00

お店のコンセプトは「おうちの半歩先」。白を基調としたアット
ホームな雰囲気で、ゆったりとお食事やお買い物をお楽しみい
ただけます。雑貨も豊富に取り扱っていますので、自分だけの
お気に入りを探す楽しみもあります。

BASEL Toyoda

八王子市上柚木 2-7-5　　TEL 042-673-2217
9:30~20:00

南大沢の住宅街にたたずむ、木のぬくもりと手作り感を大切に
したお店。     " いつもそこにある心温まる場所 "を目指していま
す。パン窯でじっくりと煮込んだ「コトコト煮込み」と季節で
変わる「そば粉のガレット」が人気です。朝のメニューもおす
すめです。

Atelier BASEL

八王子市長房町 341-26 1F   TEL 042-662-1115    9:00~20:00
商業施設「コピオ長房」内にあるBASEL と TAKAO COFFEE
のコラボ店舗で地域に根ざしたお店作りを目指しています。
また、BASEL のパンファクトリーもあり、毎日焼き立てのパ
ンを提供しています。植物に囲まれたおしゃれな空間で、ゆっ
くりとお食事をお楽しみいただけます。

BASEL TAKAO COFFEE コピオ長房&パンファクトリー八王子市台町 3-13-4　　TEL 042-625-8981
平日 9:00~20:00 土日祝 8:00~20:00

富士森公園の緑を借景したお店。四季を楽しめるのも魅力のひ
とつで、平日は朝９時から、土日・祝は朝８時から、それぞれ
10時 30 分までモーニングをやっています。また、こだわりの
ランチも大変人気です。気持ち良いお散歩のついでにぜひお立
ち寄りください。

Park Side Café BASEL

日野市多摩平 2-4-1 1F　TEL 042-843-1646
10:00~21:00

JR 豊田駅前に位置する「イオンモール多摩平の森」内にあり
お買い物ついでに気軽にお立ち寄りいただけます。イートイン
スペースもあり、こだわりのコーヒーと軽食、BASEL のケー
キや焼菓子も提供しております。色味の落ち着いた空間で心地
の良い音楽とともにのんびりお過ごしいただけます。

BASEL イオンモール  多摩平の森

八王子市七国 5-32-8　　TEL 042-636-0821
平日 8:00~18:00　土日祝日 7:00~21:00

閑静な住宅街に位置し、BASEL では唯一ピザ窯のある店舗で
広々とした店内ではこだわりのピザやパスタがお召し上がりい
ただけます。人気のモーニングも毎日やっていますので、朝の
お散歩ついでにもピッタリです。ペットとご一緒にテラスのご
利用も可能です。

HILL SIDE CAFE BASEL

BASEL Organic Garden 神奈川県茅ヶ崎市堤 3556-1　　TEL0467-55-2005
10:00~18:00

茅ヶ崎の里山にある、季節のフルーツを使ったケーキや店内の
工房で焼いた手作りスイーツのお店です。オーガニックコーヒ
ーやこだわりカレーのテイクアウトもできます。



ケーキのサイズ

ご予約特典
ギフトカード

ブッシュド
ノエル 12cm ～ 21cm 24cm・27cm 30cm

1 枚 ２枚 3枚

���������������������

有効期限 : 2023.1/2~1/31有効期限 : 2023.1/2~1/31

SAM
PLE

ご予約特典（12月 20 日ご予約まで）

バーゼル全店で使えるギフトカードをプレゼント！

ケーキをお渡しの際にお付けしております。
ギフトカードの換金及びお釣りは出ません。

1967 年、東京・八王子に誕生した BASEL。
創業者が修業したスイスの街・バーゼルへの想いを原点
に、ヨーロッパで長い年月をかけて育まれてきた文化や、
豊かな時間の過ごし方を大切にしてきました。

お菓子やケーキだけでなく、カフェで過ごす時間や、食
を囲むひととき。
日常の中に、心豊かで少し上質な時間を届けたい。
そんな想いを胸に、これからも BASEL らしい時間をつ
くっていきます。

今年のクリスマスも、BASEL とともに。


