
BASEL Takakura ------- Menu CAKE & DRINK
FOOD

10:00 ~ 18:00 L.O.
11:00 ~ 17:00 L.O.

ケーキを食べるための小さなプレート

① Mini Plate （ミニプレート）
一緒にケーキとドリンクをご注文いただくと大変お得なメニューになります。

480 Yen 

・チキンカレー、グリーンカレー、ガパオ、ハッシュドビーフから
　選べるミニライス
・ミニフォー
・ミニサラダ＆デリ

ジャスミンライスでアジアンご飯　食前・食後ドリンク付き

※単品 800 Yen

② Rice plate（選べるライスプレート）
・チキンカレー、グリーンカレー、ハッシュドビーフ、ガパオ
　この中からお好きなメニューをお選びください
・食前の「冷たいお茶」
・食後の温かいコーヒー or 本日のお茶 1,000 Yen

あれもこれも食べてみたい欲張りプレート
　　　　　　　　　　　　　　　　　　食前・食後ドリンク付き
色々なものを少しずつ、だけどしっかり食べたい方向け。

③ Today's plate（本日のプレート）
・選べるライス（チキンカレー、グリーンカレー、ハッシュドビーフ、ガパオ）
・スタッフおまかせデリ 4種
・食前の「冷たいお茶」
・食後の温かいコーヒー or 本日のお茶

大盛り　プラス 270 Yen

1,300 Yen

 追加デリ ワンスプーン 200 Yen

ご注文は、ショーケースカウンターにて承ります

Drink menu
・ドリンクのメニューは裏面にございます。
・お食事をお召し上がりのお客様は、おかわりドリンクを 275Yen
　でご利用いただけます。

おかわり Drink menu
Coffee（ホット or アイス）

オレンジジュース
マンゴージュース
アサイージュース

Tea（ホット or アイス）
ラムチョコ
さくら和紅茶
スウィートハニージンジャー
アールグレイ
シチリアレモン
ローズヒップハーブティ
森のいちごのルイボスティー
アップルベリーティー

コーヒー
カフェシャンティ（コーヒー＋生クリーム）
アイスカフェラテ（アイスのみ）

Juice

275 Yen お食事をお召し上がりのお客様は、２杯目以降のおかわりドリンクを
275Yen でご利用いただけます。

宇治抹茶玄米茶
琉球黒糖きなこ茶
パイナップルジャスミン
マスカテルハーブティー
ルビーシトラスハーブティー
洋梨のスウィートハーブティー
オレンジ＆スパイスティー
ケツメイシ
黄金桂
ベトナムハス茶

シンプルにご飯を食べたい方向け。

ケーキとドリンクをご注文の場合単品で 800円のミニプレートが 480円に

Mini Plate + Cake + Drink

ミニプレート + ケーキ + ドリンク代

④ Gapao de Pho（ガパオでフォー）
フォーとガパオがひとつになった

小さめサイズです。 550 Yen

②と③は、食後のドリンクが付きます。食後のドリンクは
お客様のタイミングでショーケースカウンターに卓上のドリ
ンクチケットをお持ちください。セットのドリンクは温かい
コーヒーまたは本日のお茶になります。

②と③は、550 円以上のケーキが －110 円でお召し上がり
いただけます。



Drink menu

Coffee（ホット or アイス）

オレンジジュース
マンゴージュース
アサイージュース

コーヒー
カフェシャンティ（コーヒー＋生クリーム）
アイスカフェラテ（アイスのみ）
★アイリッシュコーヒー
　（コーヒー＋ウイスキーシロップ＋生クリーム）

Juice

Tea（ホット or アイス）
ラムチョコ
さくら和紅茶
スウィートハニージンジャー
アールグレイ
シチリアレモン
ローズヒップハーブティ
森のいちごのルイボスティー
アップルベリーティー
宇治抹茶玄米茶
琉球黒糖きなこ茶
パイナップルジャスミン
マスカテルハーブティー
ルビーシトラスハーブティー
洋梨のスウィートハーブティー
オレンジ＆スパイスティー
ケツメイシ
黄金桂
ベトナムハス茶

Soda（ノンアルコール）
★ レモンモヒート
★ サングリア

Recommend Soda

★ ハワイアンブルー

★ ヴァージンモヒート

★ ティラミスラテ

柑橘系のシロップを使用しているのでサッパリと飲みやすいソーダ

クールなミントとオレンジの甘さで爽やかなソーダ

まるでティラミスを思わせるようなコクと甘みのあるドリンク

お食事をお召し上がりのお客様は、２杯目以降のおかわりドリンクを 275Yen でご利用いただけます。（★ のドリンクは対象外となります）

572 Yen

600 Yenホットのみ

アイス

★ Chai（チャイ）

スパイスから調合して丁寧にお作りするため少々お時間いただきます。

550 Yenホット


